Poradnik — Zamawiamy meble kuchenne

Szanowny Kliencie zakup mebli kuchennych to skomplikowane zadanie. Czeka Cie trudna i
odpowiedzialna decyzja wyboru funkcjonalnych i trwatych mebli kuchennych dla Ciebie i Twojej
rodziny. Dlatego tez proponujemy zapoznac sie z tym poradnikiem, ktéry pomoze Ci
przygotowac sie do rozmowy z nami.

Etap 1 - Okreslenie potrzeb

Ponizsza lista kontrolna zawiera elementy, ktore ze wzgleddéw funkcjonalnych i projektowych
beda wazne dla wtasciwego zaplanowania wymarzonej kuchni.

Przeanalizujcie Panstwo ten wykaz i wezcie go na konsultacje ze swoim projektantem - bedzie to
duze utatwienie w rozmowach na temat Waszej przysztej kuchni.

Jezeli postanowiliscie urzadzi¢ wszystko zupetnie samodzielnie, ponizsza lista tez bedzie
przydatna, poniewaz wskaze lub nawet uswiadomi istnienie elementéw i urzadzen, ktore w
kuchni muszg zaistniec¢ i na ktére warto zwréci¢ uwage.

Strefa zapasow

O Loddéwka

O Zamrazarka

O Wysoka szafa spizarniana z szufladami lub cargo
[ Regat na wino

Strefa przechowywania

O Szafka wiszgca na szkfo (szklanki, kieliszki)

O Szafka wiszgca na zastawe kawowa (filizanki, spodki)

O Szuflada na talerze

O Szuflada na sztucce

[ Szuflada na drobiazgi (przybory do pisania, szycia, drobne narzedzia)
O Dodatkowy blat do wstepnej obrobki zywnosci

O Szuflada cokotowa na akcesoria dla psa

Strefa zmywania

O Szafka pod zlewozmywak

O Szuflada lub cargo na srodki czystosci

O Wieszak do suszenia scierek

O Segregator odpaddéw

O Zlewozmywak

O Bateria

[ Mtynek do mielenia odpadow

O Mata anty— wodna na dno szafki zlewozmywakowej
O Zmywarka



Strefa przygotowywania

O Szuflada na sztuc¢ce robocze (noze do krojenia, deski, watki do ciasta itp.)

O Szuflada na przyprawy (sél, pieprz, ocet, ziota prowansalskie itd.)

O Szuflada na czesto uzywane produkty spozywcze (cukier, herbate, kawe, oliwe itd.)

O Szafka zaluzjowa z gniazdem elektrycznym na ekspres do kawy, toster, czajnik
bezprzewodowy

O Gtéwny blat do przygotowywania positkow (min. 90 cm)

[ Oswietlenie blatu roboczego pod szafkami wiszacymi

Strefa gotowania/pieczenia

O Piekarnik

O Ptyta grzejna gazowa lub elektryczna

O Pochtaniacz pary

O Kuchenka mikrofalowa

[ Szafa do zabudowy piekarnika

O Szuflada cokotowa na blachy i ruszty do pieczenia
O Szuflady na garnki i pokrywki

Strefa jadalna

O Stot

O Krzesta

O Witryna na kieliszki

O Kredens na obrusy, serwety, alkohole, wazony

Ogédine

O Uchwyty

O Listwa cokotowa

3 Listwa przyscienna

O Listwa wienczaca gorna

3 Listwa wienczaca dolna

O Panele nascienne

O Pétki na ozdoby

[ Oswietlenie wysiegnikowe gorne
O Podswietlenie witryn

[ Relingi nascienne z zawieszkami (na Scierki, ksigzkg kucharska, sztu¢ce robocze)
O Szyby

Okreslenie potrzeb

Warto zastanowic sie nad rodzinnymi nawykami:

* jaki styl zycia prowadzi uzytkownik i jakie ma zwyczaje zwigzane z gotowaniem - to
determinuje wybér kuchenki oraz ilos¢ miejsca niezbednego do przygotowywania
positkow,

* jak czesto robione sg zakupy, a co za tym idzie, jakg wybraé lodéwke i ile potrzeba
miejsca na zapasy,

* jakie sprzety bedg uzywane - konieczne bedzie wyznaczenie miejsc na gniazdka i
wigczniki oraz punktow swietlnych,

» czy kuchnia ma stuzyc tylko do przygotowywania positkow, czy ma to by¢ réwniez
jadalnia, miejsce spotkan - okreslenie funkc;ji.



Obok tych ogdlnych informaciji istotne sa:

wzrost uzytkownika kuchni - aby dopasowac optymalng wysokos¢ blatu,

sposob pracy uzytkownika - czy uzytkownik jest praworeczny, czy leworeczny - ma to
znaczenie dla odpowiedniego ustawienia stref,

ilos¢ przechowywanych produktow w kuchni.

Etap 2 - Pomiar pomieszczenia

Gabaryty pomieszczenia

Konieczne jest wymierzenie pomieszczenia. Z jego wielkosci wynikac¢ bedzie, ile miejsca mozna
bedzie przeznaczy¢ na rézne funkcje kuchni. Wazne w planowaniu beda:

powierzchnia pomieszczenia oraz jego wysokosc,

wymiary (wysokosc¢, szerokosc) oraz liczba i rozmieszczenie wejs¢ do kuchni,
wymiary (przede wszystkim wysokos¢ nad podtogg i szerokosé) okna, wysokosci
parapetow,

istniejace przytgcza (prad, woda) - nawet jezeli planowane jest ich przemieszczenie,
rozmieszczenie ewentualnych pomieszczen pomocniczych, np. spizarni

wymiary istniejgcego sprzetu (ktéry pozostaje wolno stojgcego lub do zabudowy)




Etap 3 — Projektowanie kuchni

Planowanie kuchni nalezy juz zaczg¢ na etapie remontu domu czy mieszkania albo ich budowy -
wazne jest m.in. odpowiednie rozplanowanie przytaczy, zaplanowanie miejsca, w ktorym
wystgpig ptytki, okreslenie wysokosci parapetdéw. Funkcjonalne zaplanowanie kuchni jest bardzo
wazne dla ergonomii pracy, wygody uzytkownika i powinno by¢ traktowane na rowni z kryterium
estetyki, a by¢ moze nawet jest wazniejsze. Ponizej przedstawiamy podstawowe zagadnienia z
zakresu projektowania kuchni.

Okreslenie stylu i kolorystyki

Okreslenie stylu i kolorystyki kuchni jest pierwszym etapem procesu projektowania. Wybér
kolorow powinien by¢ zdeterminowany m.in. potozeniem okna wzgledem stron swiata.

Optymalna jest lokalizacja od pétnocy (tak najczesciej projektuje sie potozenie okna w domu
jednorodzinnym). Poniewaz jest to najcieplejsze pomieszczenie w domu - latem gotowanie w
kuchni z oknem po stronie potudniowej to prawdziwy koszmar... Dla matych kuchni dogodny jest
wybor jasnej kolorystyki, ktdra optycznie powieksza pomieszczenie. Daje to rowniez doskonate
rezultaty przy matym oknie kuchennym i przy potozeniu okna od potnocy - cho¢ preferowane, to
jednak daje mato Swiatta dziennego. Warto réwniez pamietac, ze z kolei w stonecznej, dobrze
oswietlonej kuchni lepiej unika¢ powierzchni z potyskiem, ktére mogg powodowac nieprzyjemne
odbicia i razi¢ w oczy. Za to w takiej kuchni mozna sobie pozwoli¢ na ciemniejsze $ciany i meble.

Jesli chodzi o styl kuchni, to do wyboru sa:

Kuchnie retro - rustykalne, angielskie, prowansalskie - dominujg tu drewno, rzezbione listwy,
witraze, stylowe dodatki, a sprzet AGD jest zabudowany i niewidoczny

Kuchnie nowoczesne - proste formy, tgczenie materiatéw: drewna, folii, laminatu, metalu;
duza funkcjonalno$¢, praktycznie nieograniczone mozliwosci

Kuchnie high-tech - ,laboratorium kuchenne”, w ktérym dominujg barwy chtodne, a
najczesciej wykorzystywanym materiatem jest metal i szkto; czesto uwidocznione sg wysoko
zautomatyzowane sprzety AGD

Roéwnolegle z wyborem stylu i kolorystyki kuchni warto zaplanowac, jak bedzie wykonczona
Sciana. Powierzchnie, zwlaszcza te nad ciggami stojgcych szafek, sg zawsze narazone na
zabrudzenie. Do wyboru sg nastepujgce wykonczenia scian:

* zmywalna tapeta winylowa,

» specjalna farba do kuchni i tazienek, czyli pomieszczen mokrych,

» okfadziny i ptytki ze szkta, metalu,blendy korpusowej lub tworzywa,
» ptytki ceramiczne.



Okreslenie potrzebnej przestrzeni uzytkowej

W kuchni przecietnie przechowuije sie 250 kg roznego rodzaju przedmiotow i zapaséw. Zeby to
wszystko pomiescié, potrzebna jest odpowiednia przestrzen uzytkowa, czyli odpowiednia liczby
potek i szuflad w szafkach. Nie ma niczego mniej wygodnego niz przechowywanie zastawy
stotowej w piwnicy, pokoju lub spizarni na skutek btedow popetnionych przy projektowaniu
kuchni.

Projektant pomoze dobra¢ odpowiednie typy szafek do r6znego rodzaju produktow.

Wyboér ukiadu umeblowania kuchni

Kuchnie sg planowane w réznych uktadach. Do najprostszych uktadow naleza:

uktad w ksztatcie litery L uktad dwurzedowy uktad

ukiad jednorzedowy najprostszy i podobnie jak jednorzedowa | prosty, ale zapewniajacy

najmniej ergonomiczny UH?d’ tak i ta kuchnia wymaga dobrg komunikacje w
poniewaz znacznie wydtuza . . : : 3
. . pokonywania dtugich obrebie pomieszczenia, bo
droge, jaka trzeba pokonac " . e
. . . odcinkow pomiedzy strefy sg znacznie blizej
pomiedzy poszczegdlinymi : : SOV .
. strefami, co wydiuza czas siebie niz w dwoch
strefami .
pracy poprzednich uktadach

Bardziej skomplikowane uktady to kuchnie w ksztatcie litery U, G oraz kuchnie z wyspa:

b
uktad z wyspg w uktad
mieszkania o potgczonej w
. catosc strefie dziennej (np. pokdj
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réwnie korzystny pod
wzgledem funkcjonalnym,
jego zaletq jest bliskosc¢

pomieszczeniach o rzucie | wyspa, ktdra optycznie wydziela
zblizonym do kwadratu, w | kuchnie, nie ujmujgc przestrzeni
stref wzgledem siebie oraz duzych otwartemu uktadowi mieszkania.
maksymalne wykorzystanie kuchniach mozna powigza¢ | Nalezy jednak pamietac, ze nie
powierzchni pomieszczenia go z wyspa posrodku w kazqym pr_zy_padku wyspa.jest
mozliwa - jej zaplanowanie
obwarowane jest wieloma
ograniczeniami




Zaplanowanie stref

Kazdy dobry projekt kuchni uwzglednia podziat na odpowiednie strefy pracy. Prawidtowe
ustawienie stref skraca do minimum pokonywanie odcinkéw codziennie przebywanych w kuchni i
utatwia prace. Rozroznia sie 5 stref w kuchni: strefe zapaséw, przechowywania, zmywania,
przygotowywania positkdbw oraz gotowania i pieczenia. Podana kolejnosc¢ jest odpowiednim
uktadem stref dla osoby praworecznej. W przypadku osoby leworecznej uktad powinien byc¢
odwrotny. Nawet w matej kuchni dobrze jest rozdzieli¢ poszczegdlne strefy chociaz niewielkimi
potaciami blatéw, by méc odtozy¢ np. garnek lub wyjete z lodowki produkty.

tutaj powinny by¢ przechowywane zapasy zywnosci, zardéwno
niewymagajgce chtodzenia, jaki i wymagajace chtodzenia - dlatego
niezbednymi elementami tej strefy sg lodowka i zamrazarka oraz
wysoka szafa z cargo lub szufladami wewnetrznymi

zapasy

w tej strefie powinna sie znajdowac zastawa stotowa, tj. szkto, porcelana

rzechowywanie . X
P yw i sztucce

to tzw. strefa mokra, w niej powinny sie znajdowac zlew, zmywarka,
powinno by¢ miejsce na odktadanie i suszenie naczyn oraz na
przechowywanie detergentdw, a takze na sktadowanie i segregowanie
Smieci

zmywanie

to serce kuchni - powinna zajg¢ miejsce w miare mozliwosci najbardziej
centralne, konieczny jest blat roboczy (jego minimalna szerokosc¢ to 90
cm) oraz dostep do narzedzi kuchennych niezbednych do
przygotowywania positkdw (desek do krojenia, nozy, robota kuchennego
itp.), a takze do czesto wykorzystywanych produktéw zywnosciowych
(takich jak przyprawy, olej itp.)

przygotowywanie

w tej strefie powinny sie znalez¢ piekarnik, ptyta grzejna, kuchenka
mikrofalowa, pochtaniacz pary; tutaj takze przechowywane powinny by¢
formy do ciast, garnki, pokrywki i patelnie

gotowanie,
pieczenie




Tréjkat roboczy w kuchni

Aby kuchnia byta funkcjonalna, tzn. aby uzytkownik nie nadktadat drogi, odlegtosci pomiedzy
trzema podstawowymi urzgdzeniami w kuchennym trojkacie nie powinny przekraczac:

od lodéwki do zlewozmywaka 120-210 cm,
od zlewozmywaka do piekarnika 120-210 cm (w matych pomieszczeniach 90 cm),
od lodéwki do piekarnika120-270 cm.

Pionowe rozmieszczenie stref w kuchni

Dobrym pomystem jest rozmieszczenie poszczegolnych artykutdw na odpowiednich poziomach
przy uwzglednieniu czestotliwosci uzytkowania tych produktow:

Czesto stosowane produkty w tatwo dostepnych szufladach bezposrednio pod blatem lub
na najnizszym poziomie szafek wiszacych.

Rzadziej stosowane produkty ponizej i powyzej tego poziomu.

Sporadycznie uzywane produkty na najwyzszym poziomie szafki gornej i na najnizszym
poziomie szafki dolne;j.

Wysokosé blatéw

Poziom blatu roboczego powinien by¢ dopasowany do wysokosci uzytkownika.

Przy ugietym ramieniu odlegto$¢ miedzy tokciem a blatem powinna wynosi¢ 10-15 cm.
Zalecana wysokos¢ blatow w kuchni: 85-91 cm do pracy na stojaco, 70-75 cm do
spozywania positkow, 110-115 cm w przypadku barku.

Nalezy zwroci¢ uwage, ze rdzne czynnosci wymagajg roznej wysokosci blatu roboczego.
Pod wzgledem ergonomii pracy najlepiej, gdy ptyta do gotowania jest nizej od blatu
roboczego.

Przewaga szuflad nad pétkami

Dobrym rozwigzaniem jest rezygnacja z potek w szafkach dolnych.

Potka wymaga schylania, klekania, a nawet wyciggania czesci zawartosci na podtoge.
Szuflady gwarantujg wygodny wglad i optymalny dostep.

Warto wybrac¢ szuflady z petnym wysuwem - zapewniajg one peten wglad do ich
zawartosci.

Powierzchnia robocza

Warto zaplanowac odpowiednig powierzchnie blatu roboczego w kuchni.

W strefie przygotowywania znajduje sie wiasciwy blat roboczy w kuchni. Ten obszar
miedzy zlewozmywakiem a ptytg do gotowania powinien by¢ odpowiednio duzy i dobrze
oSwietlony.

Zalecana minimalna szerokos¢ blatu to 90 cm.



Lokalizacja gniazdek

Z pewnoscig warto zastanowi¢ sie, ile sprzetow kuchennych bedzie wymagac podtaczenia do
gniazdka. Pamietajmy, ze lodéwka, kuchenka, piekarnik, zmywarka sg urzadzeniami, ktore
muszg mie¢ swoje wiasne gniazdka i bedg tam podtgczone na state. Na pozostate sprzety
nalezy zaplanowac odpowiednig liczbe gniazdek w okolicy miejsc, gdzie te sprzety bedg
uzywane. Nie nalezy umieszczac gniazdek zbyt blisko ptyty grzejnej i zlewu - woda pryskajaca
podczas zmywania lub kipigce z garnka ptyny mogq doprowadzi¢ do zwarcia w instalacji,
porazenia pragdem, a nawet tragicznego pozaru! Jezeli punkty elektryczne juz istniejg i nie jest
planowane ich przenoszenie, to nalezy je zliczy¢ i okresli¢ ich potozenie w pomieszczeniu
(bedzie to istotna informacja dla projektanta).

Oswietlenie

Oswietlenie w kuchni buduje odpowiednig atmosfere, podkreslajgc styl kuchni oraz uwypuklajac
niektore jej elementy, a takze wptywa na warunki pracy. Punkty swietlne powinny by¢
zaplanowane jako oswietlenie centralne, np. nad stotem lub po$rodku pomieszczenia, oraz jako
Swiatto pomocnicze - nad blatem roboczym i w okolicy miejsc, w ktérych czesto wykonywane sg
kuchenne czynnosci: przy zlewie, nad blatem roboczym i ptytg grzejng (czesto bedzie to
oswietlenie wmontowane w okap).

Wyboér sprzetu AGD

Wazne, aby sprzet AGD znajdowat sie w wygodnych i funkcjonalnych miejscach, najlepiej na
wysokosci, na ktorej unikniemy schylania sie i klekania, a wybér tego sprzetu poprzedzony byt
przemysleniem ponizszych kwestii.

Lodoéwka - jej wielkoS¢ zalezy od liczebnosci rodziny, czestotliwosci zakupow, rodzaju
preferowanego jedzenia (mitosnicy makaronow lub gotowych zup nie bedg potrzebowali tyle
miejsca chtodniczego co zjadacze Swiezych warzyw czy jogurtow). Wazne jest tez, czy gotuje
sie, czy raz na kilka dni wieksze iloéci (na takie jedzenie tez trzeba przeznaczy¢ miejsce w
lodowce).

Okap kuchenny - powinien by¢ szerszy od ptyty grzejnej. Minimalna wysokosci jego
zamocowania to 70 cm. Jednak zbyt wysokie zawieszenie obniza jego skutecznos¢
Wydajnos¢ pochtaniacza ustala sie indywidualnie wg parametréw pomieszczenia.

Jako regufa powinna by¢ stosowana nastepujaca formuta:

powierzchnia kuchni * wysoko$¢ kuchni * 6 = minimalna wydajno$¢ pochtaniacza w m
szesciennych / h

powierzchnia kuchni * wysoko$¢ kuchni * 12 = maksymalna wydajnosé pochtaniacza w m
szesciennych / h

przyktad:

powierzchnia kuchni = 12 m kw.

wysoko$¢ kuchni = 2,4 m

12 m kw. x 2,4 m x 6/h = 173 m szesc./h (minimalna wydajnosc)

12 m kw. x 2,4 m x 12/h = 346 m szesc./h (maksymalna wydajnosc)




Piekarnik i ptyta grzejna - nalezy sie zastanowi¢, do czego bedzie stuzyt piekarnik: do
pieczenia ciasta i miesa, przygotowywania potraw z rozna, a moze tylko do rozmrazania i
podgrzewania dan? Czy potrzebny jest piekarnik, a moze wystarczy kuchenka mikrofalowa?
Rodzaj i wielkos¢ ptyty zalezg od liczby oséb w rodzinie, charakteru szykowanych potraw -
“‘lednogarnkowe” czy gotowane w wielu garnkach - oraz od tego, czy jada sie obiady w domu,
czy poza nim. Dobrym rozwigzaniem jest umieszczenie piekarnika na wysokosci wzroku -
utatwia to dostep do jego wnetrza.

Zmywarka - nawet w matej kuchni znajdzie sie na nig miejsce; oszczedza czas, wode i
energie. Szacuje sie, ze posiadanie zmywarki to oszczednos¢ czasu na poziomie 40 minut
dziennie, czyli 10 dni w ciggu roku. Na wprost zmywarki powinien by¢ min. 1 m miejsca.

Zlewozmywak jego wybor zalezy od tego, czy zmywamy tylko recznie, czy tez w zmywarce,
ale nawet wtedy nalezy przewidzie¢ miejsce na odtozenie naczyn - czasami ptuczemy cos
“recznie”. Lepiej kupi¢ zbyt duzy zlew i swobodnie z niego korzystaé, niz meczyc¢ sie ze zbyt
matym.

Organizacja wnetrza szafek

» Warto przemysle¢ organizacje wnetrza szuflad.
* Pomocne sg podziatki i wktady dopasowane do funkcji szuflad.
» Porzadek jest czescig zycia kuchennego!

Etap 4 - Wizyta w Studio

W naszym Studio zapoznasz sie z oferta, poznasz rodzaje materiatow, dostepng kolorystyke.
Obejrzysz ekspozycje mebli kuchennych z wielu firm z ktérymi wspétpracujemy:

Forte , Nobilia / Noblessa , Atlas , Elprim-Wika

Zapoznasz sie z akcesoriami poprawiajgcymi funkcjonalnos$¢ Twojej kuchni. Porozmawiamy na
temat wygladu, stylu i dodatkowego wyposazenia mebli kuchennych réwniez w sprzet AGD
renomowanych firm

Electrolux , AEG , Zanussi , Bosch , Siemens , Franke
i inne.

Nie ograniczmy sie tylko do projektowania mebli kuchennych czy szaf wnekowych. Pomozemy
Panstwu urzadzi¢ rowniez salon, przedpokdj, pokoj dziecka lub dowolne pomieszczenie w
Panstwa domu. Wspdtpracujemy z najwiekszymi uznanymi na rynku europejskim firmami:

Meblik, Klose, Tapcenia Gniewkowo, Piotrkowska Fabryka Mebli , Flair, Sembella, Signal, Nowy

Styl, Meble Mikotajczyk, Des
i inne.

Przygotujemy wstepny projekt wraz z orientacyjng wycena.


http://www.des.pl/
http://www.mikolajczyk.com.pl/
http://www.nowystyl.com.pl/index_pl.html
http://www.nowystyl.com.pl/index_pl.html
http://www.signal.pl/
http://www.sembella.pl/
http://www.flair.pl/
http://www.meblepfm.pl/
http://www.tapicernia-gniewkowo.com.pl/
http://www.klose.pl/home
http://www.meblik.pl/
http://www.franke.pl/
http://www.siemens-agd.pl/
http://www.bosch-agd.pl/
http://www.zanussi.pl/
http://www.aeg-electrolux.pl/
http://www.electrolux.pl/
http://www.elprim-wika.com.pl/
http://www.atlas-kuchnie.com.pl/?_=oferta_przyklady_kuchni
http://www.noblessa.de/
http://forte.com.pl/

Etap 5 - Pomiar

Jezeli projekt spetnia Twoje oczekiwania uméw sie na doktadny pomiar. Pomiar dokonany przez
projektanta jest przypadku naszego montazu niezbedny. Wizyta ta jest ptatna w formie kaucji
100zt. W przypadku zamowienia w/w kwota zostanie odliczona od wartosci zaméwienia, w
momencie podpisania umowy.

Etap 6 - Podpisanie umowy
Po uzgodnieniu szczegotdéw i uwzglednieniu wszelkich zmian podpisujemy umowe.

W przypadku zamowienia gotowkowego przygotuj 49 % zaliczki, pozostatg kwote do wartosci
90% mebla doptacisz po telefonicznym ustaleniu terminu u nas w Studio. Reszte naleznosci to
jest 10% wartosci uregulujesz po podpisaniu odbioru mebli kuchennych. W przypadku checi
roztozenia naleznosci na raty zaliczka ustalana jest indywidualnie. Umowa ratalna sporzadzana
jest w naszym Studio. Nie zapomnij przynies¢ ze sobg dwoch dokumentéw tozsamosci.

W dniu podpisania umowy ustalimy termin realizacji, ktory z reguty nie przekracza szesciu
tygodni.

Etap 7 - Przygotowanie si¢ do montazu

Pamietaj aby na jeden dzieh przed montazem przygotowaé pomieszczenie w ktérym bedzie
znajdowac sie upragnione meble kuchenne. Przede wszystkim usung¢ meble, dywany, obrazy
oraz wszelkie inne przedmioty utrudniajgce prace grupie montazowej . Pamietaj takze o
zabezpieczeniu pomieszczenia przed kurzem poniewaz w niektérych przypadkach elementy sg
dopasowywane na miejscu. (wyciecia pod zlewozmywak, ptyte itp.) Sprzet AGD zamédwiony u
nas zostanie dopasowany gratis (bez podtgczen gazowych, hydraulicznych, elektrycznych)

Etap 8 - Montaz

Czas trwania montazu jest uzalezniony od wielkosci i stopnia skomplikowania Panstwa
zabudowy. W wiekszosci przypadkéw montaz mebli kuchennych nie powinien trwaé dtuzej niz
kilka godzin . Bywa jednak ,ze ze wzgledu na skomplikowane wykonanie Panstwa mebili
potrzebna bedzie dtuzsza wizyta naszych montazystéw.

Po wykonaniu montazu grupa montazowa doprowadzi miejsce prac do nalezytego porzadku .

Po odebraniu jakosciowym przez Panstwa pozostaje juz tylko kwestia podpisania protokotu
odbioru, doptaty do petnej wartosci i odbioru dokumentéw gwarancyjnych.

W przypadku jakichkolwiek pytan lub watpliwosci na temat naszej oferty mebli i wyposazenia
stuzymy pomocag
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